HORARIOS 2009/2 — TECNICO EM AGROINDUSTRIA

Moédulo de Fundamentos Tecnholdgicos da Agroindustria

Segunda-feira

Terca-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Agricultura Geral

Microbiologia de

Alimentos

Informéatica Béasica

Introducéo a

Agroindustria

Comunicacéo

Linguistica

7:15-8:05 Prof? Vanessa Prof Kall Profe Claudio
yana Prof° Florisvaldo Prof® Lucélia
Sala de Aula 04 Sala de Aula 04/Laboratério Labin 01
de Anélise de Alimentos e Sala de Aula 04 Sala de Aula 04
Bioguimica
Microbiologia de : x
Aaricultura Geral 9 nt ica BAsi Introducéo a Comunicacao
ricultura Geral Alimentos nformatica Basica o . L
8:05 - 8:55 gP 2 V. Prof® Claudi Agroindistria Hingulstica
:05-8: rof? Vanessa Prof Kallyana ro audio ) .
_ Prof° Florisvaldo Prof? Lucélia
Sala de Aula 04 Sala de Aula 04/Laboratério Labin 01
de Analise de Alimentos e Sala de Aula 04 Sala de Aula 04
Bioguimica
INTERVALO
Quimica Experimental Microbiologia de
Profe Séstenes Alimentos Zootecnia Geral Gestdo Ambiental Metodologia Cientifica
9:15-10:05 Sala de Aula Profé Kallyana Prof2 Carolina Prof® Germario Prof® Clauber
A Qf/ Lagoflt.o”o ?e Sala de Aula 04/Laborat6rio Sala de Aula 04 Sala de Aula 04 Sala de Aula 04
nalise de Alimentos € | 4e Ap4lise de Alimentos e
Bioquimica Bioguimica
Quimica Experimental Microbiologia de
Prof® S6stenes Alimentos Zootecnia Geral Gestdo Ambiental Humanidades
Sala de Aula 04/ . - L
10:05 — 10:55 Prof2 Carolina Prof® Germério Prof® Rogério

Laboratério de Analise

de Alimentos e
Bioquimica

Prof? Kallyana
Sala de Aula 04/Laboratério
de Andlise de Alimentos e
Bioquimica

Sala de Aula 04

Sala de Aula 04

Sala de Aula 04




HORARIOS 2009/2 — TECNICO EM AGROINDUSTRIA
Médulo de Processamento de Vegetais, Panificacdo e Derivados

Segunda-feira

Terca-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Gestao no Processamento

de Vegetais, Oleos,

Matérias-primas

Agropecuarias — Vegetais

Andlises Laboratoriais de
Vegetais, Panificagéo e

Derivados

Processamento de Vegetais

e Derivados

Tecnologia da Panificacéo e

Derivados

7:15-8:05 Panificacdo e Derivados _
Prof Claub Prof2 Alessandra Prof2 Alessandra Prof° Paulo Victor Prof2 Kallyana
ro auber i ifi
Sala de Aula 03 Sala de Aula 03/ Laboratério Sala de Aula 03/Unidade d_e Sala de Aula Q3/Pan|f|cad0ra
Sala de Aula 03 de Andlise de Alimentos e Processamento de Vegetais Experimental
Bioguimica
Anédlises Laboratoriais de
Gestéo no Processamento o o ) - ) ) -
o Principios Tecnoldgicos de Vegetais, Panificacéo e Processamento de Vegetais | Tecnologia da Panificacéo e
de Vegetais, Oleos, 3 ) ) )
- _ Oleos e Gorduras Derivados e Derivados Derivados
8:05 - 8:55 Panificag&o e Derivados ) .
N Prof® Florisvaldo Prof? Alessandra Prof® Paulo Victor Prof2 Kallyana
ro auber i ifi
Sala de Aula 03 Sala de Aula 03/ Laboratério Sala de Aula 03/Unidade d_e Sala de Aula Q3/Pan|f|cadora
Sala de Aula 03 de Analise de Alimentos e Processamento de Vegetais Experimental
Bioquimica
INTERVALO
Controle de Qualidade na | Principios Tecnoldgicos de | Processamento de Vegetais | Processamento de Vegetais | Tecnologia da Panificagéo e
915 _ 10:05 Producdo Agroindustrial Oleos e Gorduras e Derivados e Derivados Derivados
' ' Prof2 Carla Prof° Florisvaldo Prof° Paulo Victor Prof° Paulo Victor Prof2 Kallyana
Sala de Aula 03/Unidade de Sala de Aula 03/Unidade de | Sala de Aula 03/Panificadora
Sala de Aula 03 Sala de Aula 03 . . :
Processamento de Vegetais Processamento de Vegetais Experimental
Controle de Qualidade na | Principios Tecnoldgicos de | Processamento de Vegetais | Tecnologia da Panificagdo e | Tecnologia da Panificagéo e
Producédo Agroindustrial Oleos e Gorduras e Derivados Derivados Derivados
10:05-10:55

Prof2 Carla
Sala de Aula 03

Prof° Florisvaldo
Sala de Aula 03

Prof® Paulo Victor
Sala de Aula 03/Unidade de
Processamento de Vegetais

Prof2 Kallyana
Sala de Aula 03/Panificadora
Experimental

Prof2 Kallyana
Sala de Aula 03/Panificadora
Experimental




HORARIOS 2009/2 — TECNICO EM AGROINDUSTRIA
Médulo de Processamento de Carnes, Pescados e Derivados

Segunda-feira

Terca-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

7:15 - 8:05

Processamento de Carnes,
Pescado e Derivados

Prof2 Carla
Sala de Aula 05/Unidade de
Abate de Suinos

Transporte e Logistica no
Sistema Agroindustrial
Prof2 Carolina
Sala de Aula 05

Processamento de
Carnes, Pescado e
Derivados

Prof2 Carla
Sala de Aula 05/Unidade
de Abate de Suinos

Gerenciamento e
Tratamento de Residuos
Agroindustriais
Prof° Sérgio
Sala de Aula 05

Gestéo no
Processamento de
Carnes, Pescado e

Derivados

Prof° Clauber
Sala de Aula 05

8:05 — 8:55

Processamento de Carnes,
Pescado e Derivados

Prof2 Carla
Sala de Aula 05/Unidade de
Abate de Suinos

Transporte e Logistica no
Sistema Agroindustrial
Prof2 Carolina
Sala de Aula 05

Processamento de
Carnes, Pescado e
Derivados

Prof2 Carla
Sala de Aula 05/Unidade
de Abate de Suinos

Gerenciamento e
Tratamento de Residuos
Agroindustriais
Prof° Sérgio
Sala de Aula 05

Gestéo no
Processamento de
Carnes, Pescado e

Derivados

Prof® Clauber

Sala de Aula 05

INTERVALO

9:15 - 10:05

Reaproveitamento de
Subprodutos
Agroindustriais
Prof°® Florisvaldo
Sala de Aula 05

Gestéo e Legislacéo
Ambiental
Prof2 Aline

Sala de Aula 05

Processamento de
Carnes, Pescado e
Derivados

Prof2 Carla
Sala de Aula 05/Unidade
de Abate de Suinos

Andlises Laboratoriais
Carnes, Pescado e
Derivados

Prof2 Alessandra
Sala de Aula 05/
Laboratério de Analise de
Alimentos e Bioguimica

Matéria-prima
agropecuéria - Carnes,
Ovos e Pescado
Prof2 Carolina
Sala de Aula 05

10:05 - 10:55

Reaproveitamento de
Subprodutos
Agroindustriais
Prof°® Florisvaldo
Sala de Aula 05

Gestéo e Legislacédo
Ambiental
Prof¢ Aline

Sala de Aula 05

Processamento de
Carnes, Pescado e
Derivados

Prof2 Carla
Sala de Aula 05/Unidade
de Abate de Suinos

Analises Laboratoriais
Carnes, Pescado e
Derivados

Prof2 Alessandra
Sala de Aula 05/
Laboratério de Analise de
Alimentos e Bioguimica

Matéria-prima
agropecuaria - Carnes,
Ovos e Pescado
Prof2 Carolina
Sala de Aula 05




HORARIOS 2009/2 — TECNICO EM AGROINDUSTRIA
Moédulo de Processamento de Leite e Derivados

Segunda-feira

Terca-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Processamento de Leite

Construc@es e Instalacfes

Processamento de Leite e

7:15-8:05 Embalagens, aditivos e Higiene, Limpeza e
conservagao de Sanitiza¢cdo na e Derivados Agroindustriais Derivados
alimentos Producéo Prof° Paulo Victor Prof® Octaviano Prof° Paulo Victor
Prof° Florisvaldo Agroindustrial Sala de Aula 09/Cozinha Sala de Aula 09 Sala de Aula 09/Cozinha
Sala de Aula 09 Prof2 Carla Experimental Experimental
Sala de Aula 09
8:05 - 8:55 Embalagens, aditivos e Higiene, Limpeza e Processamento de Leite | Construcdes e Instalacdes | Processamento de Leite e
conservacéo de Sanitizacdo na e Derivados Agroindustriais Derivados
alimentos Producéo Prof® Paulo Victor Prof® Octaviano Prof® Paulo Victor
Prof° Florisvaldo Agroindustrial Sala de Aula 09/Cozinha Sala de Aula 09 Sala de Aula 09/Cozinha
Sala de Aula 09 Prof2 Carla Experimental Experimental
Sala de Aula 09
INTERVALO
9:15-10:05 | Planejamento e Projeto Gestéo no Analises Laboratoriais | Construcfes e Instalagfes | Processamento de Leite e
na Agroinddstria Processamento de Leite | do Leite e Derivados Agroindustriais Derivados
Prof2 Vanessa e Derivados Prof® Sérgio Prof® Octaviano Prof® Paulo Victor
Sala de Aula 09 Profé Carolina Sala de Aula Sala de Aula 09 Sala de Aula 09/Cozinha
Sala de Aula 09 09/Laboratério de Analise Experimental
de Alimentos e Bioquimica
10:05 - 10:55 | Planejamento e Projeto Gestéo no Analises Laboratoriais Matéria-prima Processamento de Leite e

na Agroinddstria
Prof2 Vanessa
Sala de Aula 09

Processamento de Leite
e Derivados

Prof2 Carolina

Sala de Aula 09

do Leite e Derivados
Prof® Sérgio
Sala de Aula 09/
Laboratorio de Andlise de

Alimentos e Bioquimica

Agropecuaria — Leite
Prof2 Carolina
Sala de Aula 09

Derivados
Prof® Paulo Victor
Sala de Aula 09/Cozinha

Experimental




